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BU ENAS PRACTICAS
AGRICOLAS



m Criterios operativos gue se deben
iImplementar en una organizacion
dedicada a la produccion de
alimentos

m Sistemas de BPA disponibles



CRITERIOS g
Ay

PROTECCION DEL
PRODUCTO

CULTURA DE INOCUIDAD
CUIDADO DE LA MARCA



LINEAMIENTOS DE BPA

. LEGISLACION:
o CAA — Art 154 tris
+ FSMA - Produce Rule

- NORMAS RECONOCIDAS:
+» GLOBALG.A.P



V1.

CONSIDERACIONES

Uso racional de los recursos: suelo, agua,
abonos organicos, fertilizantes quimicos,
pesticidas

Cuidado del ambiente: gestion de residuos,
manejo efluentes

Cuidado del personal: capacitaciones,
elementos de proteccion personal, H&S

Instalaciones acordes
Gestion de registros, incluyendo trazabilidad

Fraude y Seguridad alimentaria (Food
Defense)
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